
Roja > Flame / Crimson / Bon-Bon (NEW)
Red > Flame / Crimson / Bon-Bon (NEW)

Negra > Autumn Royal
Black > Autumn Royal

de mesa sin semilla
Uva
Seedless table grape

Uva, 
con mucho sabor
Grape,
with a lot of taste
La uva es uno de los productos punteros y cuya producción 
ha crecido en los últimos años en el Grupo Paloma. Con 
más de 310 hectáreas de cultivo. Tenemos implantadas 
nuevas y modernas instalaciones de cultivo y realizamos 
ensayos con nuevas variedades para ampliar el período de 
comercialización.

The grape is one of the leading 
products, whose production 
has grown in the latest years in 
the Paloma Group. With more 
than 310 hectares of cultivation. 
We have implemented new and 
modern cultivation installations 
and we make tests with 
new varieties to extend the 
commercialization period.

Producto 
excelente por 

sus propiedades 
antioxidantes
Excellent product 

due to its antioxidant 
properties



Uva de mesa sin semilla ROJA
RED seedless table grape

Uva de mesa sin semilla NEGRA
BLACK seedless table grape

www.gpaloma.com

Flame / Flame

Autumn Royal / Autumn Royal

Crimson / Crimson

Bon-Bon (NEW) / Bon-Bon (NEW)

Forma: varían de redondas a ovaladas, con 
granos fusiformes y puntiagudos
Color: sus variedades van desde el rojo claro al
intenso y a los tonos púrpuras
Calibre: 16-20 mm
Sabor: Muy Dulce e intenso. Espectacular
Azúcar: 16-22º Brix
Granel: 9 Kg.  Bolsas: 4,5 y 9 Kg.
Preempaquetados: Cestas.
Período: Fin junio - fin julio

Forma: varían de redondas a ovaladas, con 
granos fusiformes y puntiagudos
Color: sus variedades van desde el rojo claro al
intenso y a los tonos púrpuras
Calibre: 17-24 mm
Sabor: Muy Dulce e intenso. Espectacular
Azúcar: 16-22º Brix
Granel: 9 Kg.  Bolsas: 4,5 y 9 Kg.
Preempaquetados: Cestas
Período: Fin julio - primeros de noviembre

Forma: Redondas, con granos fusiformes
Color: sus variedades van desde el rojo al 
burdeos intenso
Calibre: 18-24 mm
Sabor: Muy Dulce e intenso. Espectacular
Azúcar: 20-25º Brix
Granel: 9 Kg.  Bolsas: 4,5 y 9 Kg.
Preempaquetados: Cestas
Período: Mediados julio - septiembre

Forma: ovalada, con granos fusiformes y puntiagudos
Color: varía de los tonos púrpuras intensos a los 
negros
Calibre: 19-26 mm
Sabor: Muy dulce e intenso
Azúcar: 15-20º Brix
Granel.
Preempaquetados: Cestas
Período: Primeros agosto - primeros octubre

Shape: they vary from round to oval, with
fusiform and pointed grains.
Colour: their varieties go from light red to
Intense red and to purple tones.
Size: 16-20 mm
Taste: Very sweet and intense. Spectacular
Sugar: 16-22º Brix
Loose: 9 Kg.  Bags: 4,5 y 9 Kg.
Pre-packed: Punnets
Period: End of June – end of July

Shape: they vary from round to oval, with
fusiform and pointed grains
Colour: their varieties go from light red to
Intense red and to purple tones
Size: 17-24 mm
Taste: Very sweet and intense. Spectacular
Sugar: 16-22º Brix
Loose: 9 Kg.  Bags: 4,5 y 9 Kg.
Pre-packed: Punnets
Period: End of July – beginning of November

Shape: Round, with fusiform grains
Colour: their varieties go from red to
Intense burgundy
Size: 18-24 mm
Taste: Very sweet and intense. Spectacular
Sugar: 20-25º Brix
Loose: 9 Kg.  Bags: 4,5 y 9 Kg.
Pre-packed: Punnets
Period: Middle of July – September

Shape: oval, with fusiform and pointed grains
Colour: it varies from intense purple tones to
black tones
Size: 19-26 mm
Taste: Very sweet and intense
Sugar: 15-20º Brix
Loose: 9 Kg.  Bags: 4,5 y 9 Kg.
Pre-packed: Punnets
Period: Beginning of August – beginning of October


